AVES

wybierz najlepsze



KURCZAK PO STAROPOLSKU
Polish Style Stuffed ChickentFille

Aromatyczny wyréb garmazeryjny przygotowany na bazie fileta
z piersi kurczaka z dodatkiem miesa z uda kurczaka.
Wzbogacony o delikatng watrobe wieprzowa, suszong cebule

i pieczarki, co nadaje cato$ci wyjatkowy smak. Parzony i lekko
opiekany.

0,5/1 kg 12 kg 23 dni
1szt/pcs.  24/12szt/pcs 23 days

KURCZAK FASZEROWANY
Sweet & Stuffed chicken fillet

Smaczny i aromatyczny wyréb garmazeryjny, w ktérym farsz
miesny z rodzynka zostat zawiniety w delikatne soczyste ptaty
z fileta ze skéra. Produkt opiekany, o wyrazistym smaku,
Idealny na kanapki jak i do podania na ciepto jako danie gtéwne.

1kg 12 kg 23 dni
1 szt./pcs. 12 szt./pcs 23 days

PIECZEN DROBIOWA Z SEREM
Roast Poultry With Cheese

Wyréb garmazeryjny opiekany z widocznymi kawatkami sera zéttego.

O4kg/tkg 72 kg/8kg 23 dni
1 szt./pcs. 18/8 szt./pcs 23 days

PIECZEN A'LA KACZKA
Duck Style Roast

Produkt sporzadzony wedtug sprawdzonej receptury, o smaku
domowego nadzienia z kaczki, parzony, opiekany. Soczysty farsz miesny,
starannie owiniety w delikatne ptaty skéry drobiowej, tworzy apetyczng i

. efektownga catos¢. Doskonata na kanapki lub na goragco z sosem

do ziemniakéw na obiad.

0.4 kg/1 kg 12kg 25 dni
1szt/pcs. 24/12szt/pcs 25 days

PIECZEN A LA GOLABEK

Baked megt with cahbage,
carrots and mun mushroéms

Wyréb garmazeryjny parzony i opiekany, przygotowany
z my$la o mitoénikach tradycyjnych smakéw. Na przekroju pieczeni widoczne sa
apetyczne kawatki blanszowanej kapusty, marchewki oraz grzybéw moon, ktére
nadaja jej wyjatkowy charakter. Produkt jest tatwy do krojenia i doskonale
sprawdza sie zaréwno na ciepto, jak i na zimno.

0,35/1kg 840 kg/8 kg 23 dni
1 szt./pcs. 24/8 szt./pcs 23 days




PASZTET NATURA

Pate Nature

Pasztet drobiowo-wieprzowy o wyrazistej, kremowo-brazowej barwie

i grubo rozdrobnionej strukturze, ktéra podkresla jego naturalny charakter.
Latwy do krojenia, o smaku i aromacie bedacych efektem

starannie dobranych surowcéw i przypraw. Idealny wybér dla mitoénikéw
klasycznych smakéw.

0,25/1 kg 6/8 kg 25 dni
1szt/pcs. 24/8 szt./pcs 25 days

PASZTET Z iURAWINA
Pate with Cranberries

Pasztet drobiowo-wieprzowy z zurawing, o kremowo-brazowej barwie i grubo
rozdrobnionej strukturze, ktéra podkresla jego naturalny charakter.

Latwy do krojenia, o wyrazistym smaku i aromacie dzieki starannie dobranym
sktadnikom. Idealny dla mitoénikéw klasyki z owocowa nuta.

0,25/1kg 6/8 kg 25 dni
1szt/pcs. 24/8 szt./pcs 25 days

PASZTET ZE éI.IWKA
Pate with Plum

Pasztet drobiowo-wieprzowy ze $liwka, o kremowo-brazowej barwie i grubo
rozdrobnionej strukturze, ktéra podkresla jego naturalny charakter.

Latwy do krojenia, o wyrazistym smaku i aromacie dzieki starannie dobranym
sktadnikom. Idealny dla mitoénikéw klasyki z owocowa nuta.

0.25/1 kg 6/8 kg
1szt/pcs.  24/8 szt./pcs

e . o PASZTET LUKSUSOWY
A " Z OWOCAMI

Luxurious Pate with Fruit

Wyréb garmazeryjny pieczony - pasztet drobiowo-wieprzowy, formowany,
o jednolitej, zwartej konsystencji i kremowo-brazowej barwie.

Produkt osadzony w stylowym naczyniu, z wierzchnig warstwa dekoracyjna
z zelowanej galaretki wieprzowej z dodatkiem catych owocéw

(morele i zurawina).

0,6 /1kg 72/8 kg 23 dni
1szt/pcs.  12/8 szt./pcs. 23 days

PASZTET Z KURKAMI
Pate with mushrooms

Pyszny pasztet drobiowy drobno rozdrobniony, kremowy
pieczony z dodatkiem grzybéw - kurek, ktére nadaja
mu niepowtarzalny charakter i gtebie smaku.

0,2 kg 438 kg 23 dni
1 szt./pcs. 24 szt./pcs 23 days




UDZIEC Z KURCZAKA W GALARECIE

Chicken Leg In Jelly

Wedlina drobiowa z uda kurczaka
w galarecie z ziotami i z czosnkiem niedzwiedzim.

1kg 12 kg 30 dni
1 szt./pcs. 12 szt./pcs. 30 days

ROLADKA Z CEBULKA
1 PIECZARKA
Roll With Onion and Mushroom

Aromatyczny wyrdéb drobiowy z widocznymi na przekroju duzymi
kawatkami pieczarki i prazonej cebulki.

0,4 kg 96 kg 23 dni
1 szt./pcs. 24 szt./pcs 23 days

BATON SZYNKOWY Z FILETEM
Chicken Bar with Fillet

Wedlina drobiowa na przekroju, ktérej widoczna jest
mozaika utworzona przez duze kawatki miesa z fileta
i uda drobiowego.

13 kg 13 kg 33 dni
1 szt./pcs. 10 szt./pcs 33 days

PASZTETOWA
Pork & Chicken Liver Pate

Delikatna, kremowa i lekko rozsmarowujaca sie
wedlina podrobowa z miesa drobiowo-wieprzowego,
idealnie doprawiona i tagodnie parzona,

0,4 kg 11,20 kg 33 dni
1 szt./pcs. 28 szt/pcs 33 days

PASZTET A’LA FRANCUSKI

French-style Pasztet

Wyréb garmazeryjny parzony, z widoczng na przekroju
jednolita konsystencja pasztetu, tatwy do smarowania.

017 kg 4,08 kg 30 dni
1 szt./pcs. 24 szt./pcs. 30 days




FILET MASLANY

Butter Roast Fillet

Delikatna pieczen z fileta z kurczaka, parzona i opiekana. Na przekroju
wyraznie widoczne soczyste widkna fileta z kurczaka. Jego smak i
aromat sg wynikiem mistrzowskiego potaczenia wyselekcjonowanych
surowcdw i aromatycznych przypraw.

0,3/1kg 72/8 kg 25 dni
1szt/pcs. 24/8 szt./pcs 25 days

POLEDWICA DROBIOWA
Chicken Sirloin

Delikatna i soczysta poledwica z fileta piersi kurczaka, parzona.
Charakteryzuje sie fagodnym smakiem, miekka struktura i jednolita forma,
idealna do porcjowania. Doskonata jako sktadnik kanapek, satatek.

03/1kg 96/14 kg 33 dni
1szt./pcs. 32/14 szt./pcs 33 days

FILET Z KOTLA
Fillet »From the Pot”

Wyijatkowo krucha, soczysta wedlina z fileta kurczaka, delikatnie
przyprawiona. Kolor jasno kremowy. Idealny na kanapki, do satatek.
Filet z kotta jest idealny dla oséb na dietach i dzieci..

2kg 8kg 25 dni
1 szt./pcs. 4 szt./pcs 25 days

GOLONECZKA Z KURCZAKA
Chicken Shock

Soczysty wyréb garmazeryjny stylizowany
na mata golonke, bez kosci, starannie
zawiniety w chrupiaca skérke i delikatnie zarumieniony.

0,3 kg 720 kg 25 dni
1 szt./pcs. 24 szt./pcs. 25 days

GOLONKOWA DROBIOWA
Chicken Knuckle

Wedlina drobiowa formowana z miesa z uda kurczaka,
zanurzona w delikatnej, klarownej galaretce wieprzowej.
Utrwalona termicznie, o zwartej strukturze z widocznymi
kawatkami miesa. Idealny dodatek do kanapek i zimnych
przekasek.

1,6 kg 12,80 kg 30 dni
1 szt./pcs. 8 szt./pcs. 30 days




ROLADA Z KURCZAKA
Chicken Roll - Up

Wyréb garmazeryjny pieczony, wykonany z migsa drobiowego.
Farsz miesny o jednolitej strukturze, otoczony z pfatéw z
piersi kurczaka ze skéra. Cato$¢ przyprawiania i opiekana
Gotowy do spozycia na zimno lub po podgrzaniu

“  jako danie obiadowe.

: e — B . 110/05 kg 11/10 kg 23 dni
¥ - e & 1 szt./pcs. 10/20 szt./pcs 23 days

ROLADA Z MOZZARELLA
1 SUSZONYMI POMIDORAMI
Roulade with mozzarella and sun-dried tomatoes

Wyréb drobiowy, w ktérym soczyste migso drobiowe

otula aromatyczny farsz miesny z dodatkiem mozzarelli i
suszonych pomidoréw. Cato$¢ zostata delikatnie opieczona,
nadajac potrawie zlocistg barwe i wyjatkowy smak.

03/07kg 108kg/980kg  28dni
1szt/pcs.  36/14szt/pcs 28 days

ROLADA ZE SZPINAKIEM
Roll - Up with Spinach

Wyréb drobiowy, w ktérym soczyste migso drobiowe

otula aromatyczny farsz miesny z dodatkiem szpinaku.

Catoé¢ zostata delikatnie opieczona, nadajac potrawie ztocista barwe i
wyjatkowy smak.

03/07kg 108kg/980kg 28 dni
1szt/pcs.  36/14szt/pcs 28 days

ROLADA Z ZURAWINA
Roulade with cranberry

Wyréb drobiowy, w ktérym soczyste migso drobiowe

otula aromatyczny farsz miesny z dodatkiem zurawiny.

Catoé¢ zostata delikatnie opieczona, nadajac potrawie ztocista barwe i
wyjatkowy smak.

03/07kg 108kg/980kg 28 dni
1szt/pcs.  36/14szt/pcs 28 days

ROLADA SRODZIEMNOMORSKA

Mediterranean Poultry Roll

Wyréb garmazeryjny drobiowy parzony i opiekany, gdzie farsz miesny
z uda kurczaka zostat potaczony z ptatem z fileta z piersi kurczaka
owiniety w skére drobiowa, na wierzchu ozdobiony posypka
o smaku érédziemnomorskim, tatwy do porcjowania.

1,10 kg 11kg
1 szt./pcs 10 szt./pcs




KURCZAK PO STAROPOLSKU
Polish Style Stuffed ChickentFille

Aromatyczny wyréb garmazeryjny przygotowany na bazie fileta
z piersi kurczaka z dodatkiem miesa z uda kurczaka.
Wzbogacony o delikatng watrobe wieprzowa, suszong cebule

i pieczarki, co nadaje catoSci wyjatkowy smak. Parzony i lekko
opiekany.

0,5/1kg 12 kg 23 dni
1szt/pcs.  24/12szt/pcs 23 days

KURCZAK FASZEROWANY
Sweet & Stuffed chicken fillet

Smaczny i aromatyczny wyréb garmazeryjny, w ktérym farsz
miesny z rodzynka zostat zawiniety w delikatne soczyste ptaty
z fileta ze skoéra. Produkt opiekany, o wyrazistym smaku,
Idealny na kanapki jak i do podania na ciepto jako danie gtéwne.

1kg 12 kg 23 dni
1 szt./pcs. 12 szt./pcs 23 days

PIECZEN DROBIOWA Z SEREM
Roast Poultry With Cheese

Wyréb garmazeryjny opiekany z widocznymi kawatkami sera zéttego.

04kg/1kg  72kg/8Bkg 23 dni
1szt/pcs.  18/8 szt./pcs 23 days

PIECZEN ALA KACZKA
Duck Style Roast

Produkt sporzadzony wedtug sprawdzonej receptury, o smaku
domowego nadzienia z kaczki, parzony, opiekany. Soczysty farsz migsny,
starannie owiniety w delikatne ptaty skéry drobiowej, tworzy apetyczng i

. efektowng catos¢. Doskonata na kanapki lub na goraco z sosem
do ziemniakéw na obiad.

0,4 kg/1 kg 12 kg 25 dni
1szt/pcs. 24/12szt/pcs 25 days

PIECZEN A" LA GOLABEK

Baked meat with cal?.bage,
carrots and mun mushrodms

Wyréb garmazeryjny parzony i opiekany, przygotowany
z my$la o mitoénikach tradycyjnych smakéw. Na przekroju pieczeni widoczne sa
apetyczne kawatki blanszowanej kapusty, marchewki oraz grzybéw moon, ktére
nadaja jej wyjatkowy charakter. Produkt jest tatwy do krojenia i doskonale
sprawdza sie zaréwno na ciepto, jak i na zimno.

0,35/1 kg 8,40 kg/8 kg 23 dni
1 szt./pcs. 24/8 szt./pcs 23 days




VES

wybierz najlepsze

NOWOSCI

- Imponujaca zawarto$¢ miesa: Az 91% czystego miesa z
piersi kurczaka. To gwarancja najwyzszej jakosci i naturalnego
Zrodta biatka.

- Efektowna mozaika: Grubo rozdrobnione, duze kawafki
soczystego fileta tworza na przekroju piekna, jasno-kremowa
strukture, ktora zdobi kazdy stot.

- Wedzenie: Proces wedzenia i parzenia nadaje wedlinie
subtelny, szlachetny aromat, ktory przywotuje na mys|
najlepsze wyroby.

- Idealna tekstura: Wedlina jest niezwykle fatwa do krojenia @
uzyskasz z niej perfekcyjne, cienkie plastry, ktére pieknie =

prezentuja sie na kanapce. 04 kg 1,20 kg 33 dni
1 szt./pcs. 28 szt./pcs 33 days

- Az 75% miesa z uda: Wykorzystujemy najbardziej
wartosciowa i soczysta czes¢ kurczaka, co gwarantuje
naturalna kruchosc.

- Mistrzowskie wykofczenie: Produkt jest najpierw
delikatnie parzony, a nastepnie opiekany, dzieki czemu
zamykamy w Srodku caty aromat i soki.

- Szczypta tradycji: Wyczuwalna nuta kminku oraz ekstrakt
ze smazonej cebulki nadaja mu charakterystyczny, domowy

zapach, ktory kusi od razu po otwarciu opakowania. 1120 kg
28 5t./pcs
- Gotowy na Twdj stét: Idealny do serwowania na zimno - @ fﬁ

jako krol potmiskéw wedlin, luksusowy dodatek do kanapek lub S
U DZ I Ec P I Ec z o N Y pozywna przekaska w ciagu dnia. 1Ko LIk 25 il

1szt./pcs. 11 szt/pcs. 25 days




WWW.AVES.PL

KONTAKT

ZAKLAD GLOWNY
+48 43 823 37 74
aves@aves.pl

www.aves.pl

Gajewniki-Kolonia
ul.Brzoskwiniowa 29
98-220 Zdunska Wola

REGION 1 (woj. dolnoslaskie, opolskie, lubuskie)
@ + 48601360124
) region1@aves.pl
REGION 2 (swietokrzyskie, mazowieckie, podlaskie, lubelskie)
@ +48603978513
@ region2@aves.pl
REGION 3 (todzkie + Czestochowa, wielkopolskie)
@ + 48603978512
) region3@aves.pl
REGION 4 (maltopolskie, podkarpackie, slaskie (bez Czestochowy))
@ + 48603 978 502

©) regiond@aves.pl

REGION 5 (zachodniopomorskie | pomorskie, warminsko-mazurskie,
kujawsko-pomorskie)

@ + 48 601 360 178

region5@aves.pl

MAGAZYN CENTRALNY
@ +48 43 823 37 74
gajewniki@aves.pl

@ Gajewniki-Kolonia
ul.Brzoskwiniowa 29
98-220 Zdunska Wola

MAGAZYN SOSNOWIEC
© + 48601366 671
© +48322925373
sosnowiec@aves.pl

© ul. Oriat Lwowskich 145
41-208 Sosnowiec

MAGAZYN OSTROWIEC $WIETOKRZYSKI
@ +48605102187

© +48 412651201

G) ostrowiec@aves.pl

© .l Kilinskiego 49
27-400 Ostrowiec Swietokrzyski




